14 Mein Bezirk Scharding

SPENDENKONTO

Sie mochten Veronika Eder
aus Miunzkirchen und ihre
drei Kinder beim Hausbau
unterstitzen? Richten Sie Thre
Geldspende bitte mit dem
Kennwort ,,Scharding" an
folgendes Konto bei der Raiffe-
isenlandesbank OO AG:

[BAN:AT783400000002777720
SWIFT: RZ00AT2L

Wir bedanken uns schon

jetzt ganz herzlich bei den
Spendern.

Alles iiber die Familie Eder,
wie der Todesfall von Papa
Christian das Leben verin-
derte und wie sie es schafft,
trotzdem stark zu bleiben,
lesen Sie online unter www.
bezirksrundschau.com mit
dem Webcode 1537530.

rrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrr

BEZIRKSRUNDSC HAU%
CHRISTKIND £
smengrede (NG g
# MUNZKIRCHEN  (ska). Sie

wunscht sich nichts sehnlicher
als ein Zuhause fiir ihre Kinder.
Nach dem Tod von Ehemann
Christian im August ist der
Traum vom Eigenheim aber zur
extremenfinanziellen Belastung
fiir die Familie aus Muinzkirchen
geworden. Christian Eder ist mit
36 Jahren ganz plétzlich aus
dem Leben geschieden. Zurtick
lasst er seine Frau, seine drei
kleinen Kinder und ein noch
nicht fertiges Haus. Den Rohbau
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Todesfall wirft Eders aus der Bahn

Das BezirksRundschau-Christkind hilft Veronika und ihren Kindern
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Ein Zuhause fur Tobias, Eva-Maria und Rene zu schaffen, war der
Traum der Familie — bis der Tod von Christian alles anderte. Froto: privat

zu verkaufen, brachte die drei-
fache Mama nichts tibers Herz.
Aber im Haus der Eltern, in dem
die Familie derzeit wohnt, ist fiir
Veronika, Tobias, Rene und Eva-
Maria nicht geniigend Platz. [hre
Kinder geben ihr Kraft, das Pro-

jekt Hausbau mit allen ihr zur
Verfugung stehenden Mitteln
voranzutreiben, sagt Veronika
Eder. Sie wollen Familie Eder aus
Munzkirchen unterstiitzen? Alle
Infos, wie Sie helfen kiinnen, fin-

den Sie im Kasten links. 1537530

Ortschef Josef Heinzl (li.) iibergibt den Schliissel an das Prinzenpaar

Martina und Alfred und Prasident Roland Salletmaier.

Foto: Marraabia
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Absolut NATURREIN & 100 % GENTECHNIKFREI - Well uns die Zukunft am Hetzen llegt.
Und weil’s einfach besser schmeckt! Backfeln, Relnstes Meh| flr felnste Backwaren, Haberfelner. Das Mehl.

Raaber Faschingsnarren
lauten , kurze Saison* ein

® RAAB. Wie es in Raab Tra-
dition ist, bringt der Burger-
meister hachstpersonlich
den Faschingsnarren am 11.11.
den symbolischen Gemein-
deschliissel. Auch der neu ge-
wihlte Ortschef Josef Heinzl
hielt sich an diese Tradition.
Vor mehr als 35 Jahren war
Heinzl tbrigens selbst Fa-

schingsprinz der Raaber Gil-
de. Am Faschingssonntag, der
schon auf den 7. Februar 2016
fallt, findet in Raab wieder der
grofSe Faschingsumzug statt.
Eine Woche davor, am 30. Jan-
ner, wollen die Narraabier den
Kinderfaschingsumzug auf
neue Beine stellen. Man darf
gespannt sein. 1549113

Waitars kistiichs Rezepts finden Sis auf www.mushie.at

MANDELSPRITZGEBACK

ZUBEREITUNG:

ca. 20 - 25 Minuten backen.

1. Butter mit Staulzrucker und Vanllezucker Telg:
aehr cremlg rihren, nach und nach Dotter
und Rum elnrihren, Mehl und Mandeln unter-
mengen. Elnen Spritzzack mit Sterntille mit
dem Telg b=tillen und auf eln mit Backpapler
beleges Blech gewlnzchte Formen (Hauf-
chen, Ringe, S-Linlen,...) aufspritzen.

2, Dlese 1 Stunde kalt atellen und vor dem Ba-
cken mit Dotter bestrelchen. Bel 180 *C (CFL)

3. Auf Wunsch nach dem AuskUhlen verzleran,

ZUTATEN:

200 g Backfeln
Welzenmehl griffig

200 g Butter

200 g Staubzucker

100 g gerlebene geschalte
Mandeln

1 Pkg. Vanhllszucker

4 Dotter

2 EL Rum

Zum Bestrelchen: Dotter

Haberfellner.




